
ツルモチ！

新食感

2月に開催された“大阪サバ博 2023”
で大好評だったコラボメニューが、
期間限定で SABAR に登場！麺料理専
用に開発した愛知県産小麦「きぬあ
かり」を使用し、極限まで薄く延ばし
ても切れず、もっちりとした食感が
特徴です。サバとの相性も抜群！

さば節さば出汁でいただく
星が丘製麺のきしめん

780 円

特定原材料：小麦、ごま、さば、大豆

0.01mmの薄さで削り出したサバ節をたっぷりと使用。
サバを麺にのせて食べれば、これぞ御馳走サバ！

（本体価格709 円）

キムラサバきしめん

980 円

特定原材料：小麦、ごま、さば、大豆

個性際立つサバとキムチとラー油が、
あなたの口でシンクロショーを披露します。

（本体価格 891円）

あったかまたま
サバきしめん
ひやたまサバきしめん

950 円

特定原材料：小麦、ごま、さば、大豆

たっぷりのサバ節と、とろ～り温玉がツルモチ食感の
きしめんにからんでたまらん旨さ！

（本体価格 864円）

あの！星が丘製麺所のきしめんと
SABARの鯖出汁の奇跡の出会い

話題の星が丘製麺所のきしめんを使った
SABARオリジナルメニュー
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